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COSTA MESA
891 Baker St #A-2, Costa Mesa CA 92626
TEL (714) 708-3290

WEST L.A.
2125 Sawtelle Boulevard, Los Angeles, CA 90025

TEL (310) 473-0580

TORRANCE
1870 W Carson St Torrance CA 90501
TEL (424) 271-7830

DALLAS TEXAS 
2023 Greenville Ave, Dallas, TX 75206
TEL (469) 677-0818

WEST HOLLYWOOD
8486 W 3rd Street L.A. CA 90048
TEL (323) 847-5061
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白
菜
キ
ム
チ

カ
ク
テ
キ

オ
イ
キ
ム
チ

オ
リ
ー
ブ
の
キ
ム
チ

キ
ム
チ
盛
り
合
わ
せ

キ
ム
チ
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�’
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ピ
リ
辛
も
や
し

も
や
し
ナ
ム
ル

青
菜
ナ
ム
ル

ぜ
ん
ま
い
ナ
ム
ル

大
根
ナ
ム
ル

ナ
ム
ル
盛
り
合
わ
せ

ナ
ム
ル
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ま
ん
ぷ
く
サ
ラ
ダ

キ
ャ
ベ
ツ
の
千
切
り
サ
ラ
ダ

包
み
野
菜（
サ
ン
チ
ュ
、エ
ゴ
マ
）

野 

菜

@
@
�“

�’
@
�“

�ã
@
�“

三
ヶ
月
寝
か
せ
た
ニ
ン
ニ
ク
醤
油
と

た
っ
ぷ
り
の
刻
み
ネ
ギ
を
ベ
ー
ス
に
し
た

ま
ん
ぷ
く
の
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
。

焼
肉
の
お
供
に
是
非
お
試
し
く
だ
さ
い
。

は
じ
ま
り
の
野
菜
と
自
慢
の
お
料
理

焼
肉
の
お
供
に
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
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厳
選
し
た
黒
毛
和
牛
に
、秘
伝
の
タ
レ
で

味
付
け
し
た
黒
毛
和
牛
の
ユ
ッ
ケ
。絶
品
で
す
。

刺
身

韓
国
の
り

韓
国
風
牛
タ
ン
そ
ぼ
ろ
の
冷
奴 

エ
ゴ
マ
の
葉
の
醬
油
漬
け

ニ
ラ
醤
油
タ
レ
の
冷
や
し
ト
マ
ト

チ
ャ
プ
チ
ェ

春
雨
を
甘
い
タ
レ
で
炒
め
た
韓
国
の
家
庭
料
理

チ
ャ
ン
ジ
ャ

豚
足

ね
ぎ
チ
ヂ
ミ

イ
カ
ゲ
ソ
と
お
野
菜
の
チ
ヂ
ミ

逸
品
料
理
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逸
品
料
理
は
お
食
事
や

お
酒
の
お
つ
ま
み
に

お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
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当
店
は
、
目
黒
区
保
健
所
よ
り

認
定
さ
れ
た
認
定
生
食
用
肉
取

扱
者
等
設
置
施
設
と
し
て
ユ
ッ

ケ
／
牛
刺
し
を
ご
提
供
し
て
お

り
ま
す
。

一
般
的
に
、
牛
肉
の
生
食
は
食

中
毒
の
リ
ス
ク
が
ご
ざ
い
ま
す
。

お
子
様
や
ご
高
齢
の
お
客
様
に

は
、
ご
提
供
を
控
え
さ
て
頂
く

場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

予
め
ご
了
承
く
だ
さ
い
。

各
種
ご
用
意
が
ご
ざ
い
ま
す
。
当
日
の
お
持
ち
帰
り
だ
け
で
は
な
く
事
前
予
約
も
承
っ
て
お
り
ま
す
の
で

メ
ニ
ュ
ー
詳
細
や
ご
要
望
な
ど
お
気
軽
に
ス
タ
ッ
フ
ま
で
お
申
し
付
け
く
だ
さ
い
。

※
お
弁
当
を
お
買
い
上
げ
の
お
客
様
に
は
韓
国
海
苔
を
お
付
け
い
た
し
ま
す
。

お
弁
当
・
お
土
産

�»�ï�� �+ �p
(名物ねぎタン塩)
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	® �Ñ�+�p
(カルビ、ハラミ、モモ肉)

�Ç�� � �� �� �� �� �G 
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�Ë�å�Û�+�p
(ハラミ)
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]�“���Ç�� � �� �� ��
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(名物ねぎタン塩、ハラミ)
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	Í�‡�œ�€�X�+�p
(名物ねぎタン塩、カルビ、モモ肉)
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� › 	 Í�‡�œ�€�X�+�p
(上ねぎタン塩、上カルビ、上赤身ロース)
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ラ
ム
ネ 

                                        

四
〇
〇

コ
ー
ラ 

                                        

四
〇
〇

ジ
ン
ジ
ャ
ー
エ
ー
ル 

                  

四
〇
〇

ス
プ
ラ
イ
ト 

                             

四
〇
〇

カ
ル
ピ
ス 

                             

四
〇
〇

オ
レ
ン
ジ
ジ
ュ
ー
ス
（
ポ
ン
ジ
ュ
ー
ス
）     

五
〇
〇

パ
イ
ナ
ッ
プ
ル
ジ
ュ
ー
ス 

                  

五
〇
〇

す
り
お
ろ
し
り
ん
ご
汁 

                  

五
〇
〇

柚
子
ジ
ュ
ー
ス
/
ソ
ー
ダ 

                  

四
〇
〇

烏
龍
茶　

         

グ
ラ
ス 

四
〇
〇
/
デ
キ
ャ
ン
タ 

七
〇
〇

緑
茶　

            

グ
ラ
ス 

四
〇
〇
/
デ
キ
ャ
ン
タ 

七
〇
〇

ジ
ャ
ス
ミ
ン
茶　
グ
ラ
ス 

四
〇
〇
/
デ
キ
ャ
ン
タ 

七
〇
〇

黒
ウ
ー
ロ
ン
茶　
グ
ラ
ス 

五
〇
〇
/
デ
キ
ャ
ン
タ 

九
〇
〇

ふ
じ
ミ
ネ
ラ
ル
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ 

       

六
五
〇

カ
シ
ス
/
ジ
ン
/
ウ
ォ
ッ
カ                   

七
五
〇

特
撰　

松
竹
梅　

豪
快　

純
米                 

一
一
〇
〇

日
本
酒

カ
ク
テ
ル

ソ
フ
ト
ド
リ
ン
ク

韓
国
酒

純
生
マ
ッ
コ
リ　

     

グ
ラ
ス 

七
〇
〇
/
ボ
ト
ル 

二
二
〇
〇

チ
ャ
ミ
ス
ル　

                           

ハ
ー
フ 

一
三
〇
〇

果
実
酒

角
玉
梅
酒 

                                

六
八
〇

杏
露
酒 

                                           

六
八
〇

柚
子
酒 

                                           

六
八
〇

サ
ワ
ー

レ
モ
ン
サ
ワ
ー 

                                

六
八
〇

た
っ
ぷ
り
レ
モ
ン
ソ
ル
ト
サ
ワ
ー                 

七
三
〇

柚
子
サ
ワ
ー 

                                

六
八
〇

梅
干
し
大
葉
サ
ワ
ー                               

六
八
〇

ウ
ー
ロ
ン
ハ
イ 

                                

六
八
〇

ジ
ャ
ス
ミ
ン
ハ
イ                                 

六
八
〇

緑
茶
ハ
イ 

                                

六
八
〇

黒
ウ
ー
ロ
ン
ハ
イ                                 

七
八
〇

ジ
ン
ジ
ャ
ー
ハ
イ
ボ
ー
ル　

               

甘
/
辛 

七
八
〇

ご
存
知
、ね
ぎ
ミ
ン
チ
で
た
た
い
た
ね
ぎ
タ
ン
塩
／
ね
ぎ
塩
カ
ル
ビ
は
、ま
ん
ぷ
く
発
祥
の
オ
リ
ジ
ナ
ル
。

特
製
ブ
レ
ン
ド
の
ス
パ
イ
ス
が
お
肉
の
味
を
引
き
立
て
ま
す
。

�‡
�œ
�€
�X
�;
�w
�w
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研
究
し
つ
く
さ
れ
た
自
家
製
タ
レ
と
の
相
性
も
抜
群
で
す
。

※
片
面
焼
き
し
、白
髪
ね
ぎ
を
巻
い
て
か
ら
レ
モ
ン
を
搾
っ
て
お
召
し
上
が
り
下
さ
い

※
一
部
商
品
を
除
き
、塩
た
れ
に
て
ご
提
供
で
き
ま
す
。

上
赤
身
ロ
ー
ス
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¬
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�“
�“
�“

定
番
焼
肉
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カ
ル
ビ

上
カ
ル
ビ 

 

ハ
ラ
ミ

ツ
ラ
ミ

米
澤
豚
サ
ム
ギ
ョ
プ
サ
ル
と
サ
ン
チ
ュ
の
セ
ッ
ト

ト
ン
ト
ロ

阿
波
尾
鶏 

鶏
せ
せ
り 

や
げ
ん
ナ
ン
コ
ツ 

ね
ぎ
に
こ
だ
わ
り
、胡
椒
に
こ
だ
わ
り
、そ
し
て
上
質
の
タ
ン
に
こ
だ
わ
っ
た

六
〇
年
愛
さ
れ
る「
ま
ん
ぷ
く
」の
名
物
で
す
。

　
　

※
ね
ぎ
塩
焼
き
は
ね
ぎ
別
、ね
ぎ
な
し
も
お
選
び
い
た
だ
け
ま
す

ね
ぎ
タ
ン
塩

上
ね
ぎ
タ
ン
塩

ね
ぎ
カ
ル
ビ
塩

上
ね
ぎ
カ
ル
ビ
塩

�°
�Ý
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�“
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�“

�Ë
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ね
ぎ
塩
焼
き

�Ê
ú

名物 ねぎ塩焼き



上
ミ
ノ

シ
マ
チ
ョ
ウ

レ
バ
ー

ハ
チ
ノ
ス

ホ
ル
モ
ン
の
盛
り
合
わ
せ

ホ
ル
モ
ン

�°
�Ë
�“
�“

�°
�“
�“
�“

�°
�“
�“
�“

�Ý
@
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�°
@
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�“

特
選
肉

厚
切
り
タ
ン

ザ
ブ
ト
ン
の
炙
り
焼
き
（
一
枚
）

特
上
カ
ル
ビ
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�›
�“
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@
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焼
き
野
菜

�Ý
@
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焼
き
野
菜
盛
り
合
わ
せ 

国
産
ニ
ン
ニ
ク
の
オ
イ
ル
焼
き 

脂
身
の
多
い
ホ
ル
モ
ン
は
、
一
度
に
大
量
に
焼
く
と
火
災
事
故
に

繋
が
る
場
合
も
あ
り
ま
す
。安
心
し
て
お
楽
し
み
い
た
だ
く
た
め
、

一
定
量
ず
つ
焼
い
て
い
た
だ
け
る
様
、お
願
い
申
し
上
げ
ま
す
。

厳選 上赤身ロース

お
飲
み
物

生
ビ
ー
ル　

一
番
搾
り 

　
　
　
　

          

七
八
〇

生
ビ
ー
ル　

小 
　
　
　
　
　
　
　
　

         

五
八
〇

生
ビ
ー
ル　

ハ
イ
ネ
ケ
ン 
　
　
　
　
　
　
　

 

八
五
〇

瓶
ビ
ー
ル　

ク
ラ
シ
ッ
ク
ラ
ガ
ー 

          

八
三
〇

瓶
ビ
ー
ル　

ヒ
ュ
ー
ガ
ル
デ
ン 

          

八
三
〇

ノ
ン
ア
ル
コ
ー
ル　

ゼ
ロ
イ
チ 

　
　
　

  

五
五
〇

  

角
ハ
イ
ボ
ー
ル 

                             

七
三
〇

カ
ナ
デ
ィ
ア
ン
ク
ラ
ブ
ハ
イ
ボ
ー
ル           

六
八
〇

レ
モ
ン
ハ
イ
ボ
ー
ル 

                  

七
七
〇

知
多 

                                        

九
〇
〇

白
州 

                                        

九
五
〇

碧
（
A
O
） 

                             

九
五
〇

I
W
ハ
ー
パ
ー 

                  　
　
　
　
八
〇
〇

ビ
ー
ル

ウ
ィ
ス
キ
ー

ワ
イ
ン

ハ
ウ
ス
ワ
イ
ン
グ
ラ
ス　

                  

赤
/
白 
七
〇
〇

ハ
ウ
ス
ワ
イ
ン
デ
キ
ャ
ン
タ　

          

赤
/
白 

二
四
〇
〇

ハ
ウ
ス
ワ
イ
ン
ボ
ト
ル　

               

赤
/
白 

三
〇
〇
〇

赤　

テ
ィ
リ
ア　

マ
ル
ベ
ッ
ク　

     

シ
ラ
ー  

四
〇
〇
〇

赤　

ロ
バ
ー
ト
モ
ン
ダ
ヴ
ィ　

       

カ
ベ
ル
ネ 

五
四
〇
〇

赤　

ロ
シ
ア
ン
ヴ
ァ
レ
ー　

      

ピ
ノ
ノ
ワ
ー
ル 

六
五
〇
〇

白　

ト
レ
ス
パ
ラ
シ
オ
ス 

       

シ
ャ
ル
ド
ネ 

四
〇
〇
〇

焼
酎

麦　

情
け
嶋　

    

グ
ラ
ス 

七
〇
〇
/
ボ
ト
ル 

五
〇
〇
〇

麦　

中
　々

                             

グ
ラ
ス 

八
八
〇

芋　

明
る
い
農
村 
グ
ラ
ス 

七
〇
〇
/
ボ
ト
ル 

五
〇
〇
〇

芋　

富
乃
宝
山　

                       

グ
ラ
ス 

八
八
〇

カ
ペ
ッ
タ
ブ
リ
ュ
ッ
ト　

     

ハ
ー
フ
ボ
ト
ル 

二
四
〇
〇

ク
レ
マ
ン
ド
リ
ム
ー 

　
　
　
　

   

五
八
〇
〇

ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ
ワ
イ
ン

※
塩
た
れ
に
て
ご
提
供
で
き
ま
す
。



ご
宴
会

キ
ム
チ
/
カ
ク
テ
キ

も
や
し
ナ
ム
ル

ゼ
ン
マ
イ
ナ
ム
ル

キ
ャ
ベ
ツ
の
千
切
り
サ
ラ
ダ

黒
毛
和
牛
ユ
ッ
ケ

ね
ぎ
タ
ン
塩

ね
ぎ
カ
ル
ビ
塩

カ
ル
ビ
/
ハ
ラ
ミ
/
ロ
ー
ス

上
赤
身
ロ
ー
ス
/
ツ
ラ
ミ

冷
麺
/
ク
ッ
パ

季
節
の
シ
ャ
ー
ベ
ッ
ト

【
前　

菜
】

【
サ
ラ
ダ
】

【
刺　

身
】

【
名　

物
】

【
タ
レ
焼
き
】

【
〆　

物
】

【
デ
ザ
ー
ト
】

元
祖
ね
ぎ
塩
焼
き
を
は
じ
め
、

当
店
の
定
番
の
品
々
を
合
わ
せ
た

お
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